Hm@ag /S Main Course

250 g Spargel
Salzkartoffeln | Sauce Hollandaise
Asparagus | boiled potatoes | hollandaise sauce

mit Lachs
with salmon

mit Kalbsschnitzel
with veal cutlets

mit Katenschinken
with smoked ham

200 g Rumpsteak
Speckbohnen | Kartoffelstampf | Zwiebelsauce

Rump steak | bacon-wrapped green beans | mashed potatoes | onion sauce

Wiener Schnitzel vom Kalb

Wildkrauter | Kartoffelsalat | Vinaigrette | Preiselbeeren
Viennese veal schnitzel | wild herbs | potato salad | vinaigrette | cranberries

Lachsfilet

Wildkrauter | Parmesan | Parflimierter Reis | Krduterol
Salmon fillet | wild herbs | parmesan | perfumed rice | herbal oil

Gebratener Zander
Honig-Senf-Mohren | gebackene Kartoffelkrapfen

Pan-fried pikeperch | honey-mustard carrots | baked potato dumplings

Tagliatelle

langsam geschmorte Tomatensauce | Parmesan
Tagliatelle | slow-simmered tomato sauce | parmesan

Kartoffelgnocchi

Krauterpesto | Burrata
Potato gnocchi | herb pesto | burrata
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